Ciencia
y Tecnologia de

5 los Alimentos,
pe

Facultad de Veterinaria
Universidad Complutense

o

Universidad Complutense de Madrid

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad Complutense de Madrid

CURSO 1er SEMESTRE 2° SEMESTRE
Cuimica General {6) Fundamentos de Analisis Guimico (6)
1 Microbiologia (6) Bioguimica (6)
(60 ECTS) BIDID'QI-E (6) Fisiologia (6) _
Matematicas (6) Fundamemtos de Bromatologia (6)
Fisica (6) Produccion de Materias Primas (6)
Fundamentos de Ingenieria OQuimica (6) Ciencia v Analisis de Aguas de Consumo y Bebidas (6)
Toxicologia (6) Quimica y Bioquimica de los Alimentos (6)
, Ciencia y Analisis de All;::!Mus de Origen Vegetal Microbiologia Industrial y Biotecnologia (6)
(60 ECTS) Ciencia y Analisis de Alimentos de Origen Animal Epidemiologia y Control Sanitario en la Produccion
{6) Primaria (6)

Alimentacion y Cultura (3)
Economia, Gestion v Mercadotecnia en la Empresa Alimentaria (9)

Procesos de Conservacion y Transformacion de
los Alimentos (6)

3 Calidad Microhiolagica de los Alimentos (6) Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal (6)
(60 ECTS) Ingenieria Alimentaria (12)
Higiene y Seguridad Alimentaria (12)
Mutricion Humana y Dietética (12)

Envasado de Alimentos (6)

Proyectos (6)
Gestion de la Calidad en la Industria Alimentaria
(6)
Normalizacion y Legislacion Sanitaria (3)

Trabaijo Fin de Grado (9)

Tecnologia de los Alimentos de Origen Animal {9)

Practicas Externas (9)

4
(60 ECTS)

1 crédito ECTS equivale a 10 horas presenciales y 15 horas no presenciales
Los alumnos han de cursar 18 créditos optativos, de los 48 ofertados, para completar 249 créditos





